Menu de Pagues 2025 130€

Accord mets et vins a 75€ (hors apéritif)

Les mises en bouches surprise
[

Le Foie gras poélé, noisette et café

La St Jacques d’Erquy, asperge blanche,
Pamplemousse grillé

Le St Pierre breton,
Asperges vertes craquantes, Sabayon Champagne

La Morille farcie

Le duo d’agneau du Bourbonnais cuit au barbecue
Légumes de printemps, jus réduit, perlé a I'ail des ours

L 'assiette de fromages travaillés
Ou
Le fromage blanc au lait cru (Gaec du Petit Franchesse)

Le chocolat Grand Cru de Valhrona

Déclinaison autour de la fraise et de |la rhubarbe

Gourmandises

RESTAURANT

ANNE & MATTHIEU OMONT




